YAKIN DOGU UNIVERSITESI
HASTANESI

YDU ENFEKSiYON KONTROL KURULU MUTFAK DENETiIM FORMU

TARIH :

KONTROL PARAMETRESI E

ACIKLAMA

Mutfak temizligi i¢in alinan malzemeler TSE
standartlarini karsiliyor mu ?

Soguk hava depolarinin isisi diizenli olarak
kontrol ediliyor mu kayitlari tutuluyor mu ?

ALAN DERECE
SEBZE 1 +4
SEBZE 2 +4
SUT URUNLERI +4
TAVUK +4
URUNLERI

TAVUK +4
URUNLERI

TAVUK +4
URUNLERI

TAVUK -18
URUNLERI

ET URUNLERI +4
ET URUNLERI +4
ET URUNLERI +4
ET URUNLERI -18
TAVUK -18
URUNLERI

YUMURTA +4
MUHALLEBI- +4
SUTLAC

GUNLUK SOGUK | +4
GUNLUK SOGUK | +4
TATLI URUNLERI | +4

Personel eldiven , maske, bone
kullaniyor mu ?

Cop kutulari agzi kapakli ayakla
acilabilecek sekilde mi ?

Etiket bilgisi olmayan, kullanim
tarihleri belirlenmemis Urin
kullanihyor mu ?

Mutfak icinde yikanmamis kirli yiyecek
malzemesi bulunduruluyor mu ?

Personelin is giysileri temiz mi ? Personelin
sag sakal ve tirnak temizligi uygun mu ?

Bolum temizligi ile ilgili hijyen talimatina
uyuluyor mu ?

Portor muayenesi sonuglari personel
dosyasinda saklaniyor mu ?

Tabak yikama bolimiinde temiz kirli
bolumu ayrilmig mi ?
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Tabak yikama makinelerinin isisi uygun mu
?

Tabak yikama makineleri diizenli olarak
bosaltilip dezenfekte ediliyor mu ?

El hijyeni igin gerekli sartlar saglanmis mi ?
Antiseptikli sivi el sabunu kullaniliyor mu ?

Et ve sebze hazirlama boélimu ile kazan
yikama bolumu ayrilmis mi ?

Riskli birimlerde galisan ve yeni baslamig
personele egitim veriliyor mu kayitlari
tutuluyor mu ?

Mutfak personeli disindaki kisilerin mutfaga
girebilmeleri icin mutfak girisinde bone ve
maske var mi ?

Mutfak ici 1s1 +18 ile +20 derece arasinda
mi?

Kullanilan paspas bezleri ve el bezleri 2
saatte bir degistirilmeli her bolim igin ayri
renk bez kullaniimal kirli temiz bez ayrimi
yapilmalidir . bu kurallara uyuluyor mu ?

Hasir ve tahta sepetler hijyen bolgesi olan
mutfakta kullanilmamalidir . Bu kurala
uyuluyor mu ?

Depo alaninda tehlikeli madde bilgi gizelgesi
mevcut mu ?

Kimyasal maddelerin (izerinde etiketler
mevcut mu ?

G6z yikama boliumi var mi ?

Pisirme alaninda ki filtreler temizleniyor mu
?

Et kizartma vb boltmler ayri mi ?

Tezgahlar belirlenen kurallara gére
temizleniyor mu ?

Sebzeler tahtada mi kesiliyor ?
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Bulasik makinesi isisi test edilmis mi ?

Bigaklarin siniflandirmasina uyuluyor mu ?

Kesme tahtalarinin siniflandirmasina
uyuluyor mu ?

Mutfak iginde kullanilan aliminyum rulo
streg rulo pegeteler duvara sabitlenmesi
gerekmektedir uyuluyor mu ?
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