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A. DEPOLAMA ALANLARI HEDEF | byeT | HAYIR
PUAN
1. GENEL
1. URUNLERIN UZERLERINDE ETIKET BILGISI VAR 3
2. SON KULLANIM TARIHI GECMIS URUN YOK. 3
3. DEPODA ISTENMEYEN YABANCI MADDELER MEVCUT DEGIL
4. GIDA VE ICECEKLER FIFO PRENSIBINE UYGUN OLARAK DEPOLANMAKTA VE
YENI
ALINAN URUNLERE ALINDIGI GUNUNUN TARIHI BELIRTILMEKTEDIR. YEMEK
URETIM VE STOK BOLGELERINDE FIFO YONTEMININ SAGLIKLI VE DOGRU
UYGULANMASI ICIN GELEN HER YIYECEK VE ICECEK URUNU, GELDIKLERI
TARIH ILE TARIHLENIR. UYGUN OLANLAR KABUL EDILIR, UYGUN
OLMAYANLAR REDDEDILIR.
2. SOGUK DEPOLAMA
1. SOGUK DEPO VE/VEYA BUZDOLAPLARININ IC SICAKLIGI 4-5 C'NIN ALTINDA 4
TUTULUYOR. BUZDOLABI,SOGUTUCU VE DERIN DONDURUCULARIN
DERECELERINI GOSTEREN KAYIT LISTELERI DOLDURULMUS OLMALIDIR
VE GECMIS 3 AYLIK FORMLAR DOSYADADIR.( TEK-F09/00 )
2. SOGUK DEPO VE/VEYA BUZDOLAPLARININ IiC KISIMLARI BAKIMLI VE 2
GOZLE GORULUR SEKILDE TEMIZ.
3. SOGUK DEPO VE/VEYA BUZDOLAPLARINDA SAKLANAN YEMEKLERIN 2
UZERLERI KAPAK, FILM, FOLYO GIBI GERECLERLE KAPATILIYOR
4. PISMIS YIYECEKLERLE CIG YIYECEKLER AYRI MUHFAZA EDILIYOR. 2
3. KURU DEPOLAMA
1. KILERDE CALISIR TERMOMETRE VAR, GUNLUK KONTROL CIZELGESI TAKIP 1
EDILIYOR. ( TEK-F09/00 )
2. RAFLAR BAKIMLI VE GOZLE GORULUR BIR SEKILDE TEMIiZ 2
3. DEPO VEYA KILERIN ZEMINLERI BAKIMLI VE GOZLE GORULUR SEKILDE 2
TEMIzZ
4. DUVAR VE TAVANLAR BAKIMLI VE GOZLE GORULUR SEKILDE TEMIZ 2
5. DEPO VE KILERDE SADECE BU TUR DEPOLAMAYA UYGUN YIYECEKLER 1
(KURU GIDALAR, KONSERVELER, BAHARATLAR)SAKLANIYOR.
6. DEPO VE KILERDE TEMIZLIK MALZEMESI VE ARACLARI AYRI TUTULUYOR. 2
7. YIYECEKLER DUVAR VE ZEMINLE TEMAS ETMIYOR. 2
B. YIYECEK URETIM ALANLARI
1. GENEL
1. ZEMIN BAKIMLI, GORUNUR SEKILDE TEMiZ 3
2. TAVAN VE DUVARLAR BAKIMLI VE GOZLE GORULUR SEKILDE TEMIZ. 1
3. BUYUK ARAC GERECLERIN ARKA VE ALT KISIMLARI TEMIZ VE BAKIMLI 2
4. EL YIKAMA TALIMATI MEVCUT 1
5. KAGIT HAVLU KULLANILIYOR. 1
C. YIYECEK HAZIRLAMA ALANI
1. ORTAMDA UZERI ACIK GIDA MADDESI YOK. 2
2. CALISMA TEZGAHLARI BAKIMLI VE TEMIiZ 2
3. ETLERIN HAZIRLANMASI iCIN KULLANILAN POLYEMIT DOGRAMA ARACI
TEMiz VE DUZGUN YAPIDA VE DIGERLERINDEN FARKLI RENKTE. 1
4. SEBZELERIN HAZIRLANMASI ICIN KULLANILAN POLYEMIT DOGRAMA 2

ARACI TEMIZ VE DUZGUN YAPIDA VE DIGERLERINDEN FARKLI RENKTE.
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5. TUKETIME HAZIR YIYECEKLERE CIPLAK ELLE DOKUNULMAZ. 2
D. PiSIRME ALANI
1. OCAK BASLARINDA CALISIR DAVLUMBAZLAR VAR, TEMIZ VE 1
BAKIMLI. PERIYODIK TEMIZLEME KAYITLARI MEVCUT.( OHZ —F98/00
)
2. KULLANILAN TENCERELERIN MALZEMESI, PASLANMAZ CELIKTEN 1
YAPILMIS, DUZGUN YAPIDA VE TEMIZ.
3. PISMIS YIYECEKLERIN USTU ACIK BEKLETILMIYOR. 2
4. KIZARTMA YAGI TEMIZ VE BERRAKTIR. 2
5. TUM GIDALAR GEREKEN IC SICAKLIKTA PISIRILIR. MUTFAK 2
CALISANLARI HERBIR YEMEGIN KENDINE AIT OZEL DERECESINI
BILIR VE ANLAR.
4
6. KABUKLU YUMURTALAR SADECE TEK KISILIK SERVIS
UYGULAMALARINDA VE 63 C USTUNDE PISEN YEMEKLERDE
KULLANILIR.
E. BULASIKHANE VE COP ATIMI
1. YIKAMA VE DURULAMA BOLMELERI VAR, TEMiZ, BAKIMLI VE DUZGUN 2
CALISIYOR.
2. TEMIZ KAZAN VE BUYUK KAPLAR SAGLIK KURALLARINA UYGUN 1
SEKILDE MUHAFAZA EDILIYOR
3. COP TOPLAMADA PASLANMAZ METAL VEYA PLASTIKTEN YAPILMIS 1
KAPAKLI COP BIDONLARI KULLANILIYOR.
4. COP BIDONLARININ iCINE CIFT COP POSETLERI YERLESTIRILIYOR. 2
5. COP POSETLERI MUTFAKTAN CIKARILMADAN ONCE ETIKETLENIYOR. 2
6. YIKAMA SIRASINDA SAGLIK KURALLARINA UYGUN DETERJAN 2
KULLANILIYOR.
F. PERSONEL HIJYENI
1. DUZENLI OLARAK PORTOR MUAYENELERI YAPILIYOR. 2
2. ELLERINDE YARA BERE OLAN PERSONEL GERI HiZMETE CEKILIYOR 1
VEYA CALISTIRILMIYOR.
3. PERSONEL DISPOSABLE ELDIVEN VE BONE KULLANIYOR. 1
4. MUTFAK PERSONELININ UNIFORMASI TEMIiZ VE UTULU, DIS 3
GORUNUMU DUZGUN (SAC SAKAL TRASI, EL VE TIRNAK BAKIMI,
BAYANLARDA SAC VE MAKYAJ) _ _
5. YEMEK SERVISI KEPCE, KEVGIR, MASA VE DISPOSABLE ELDIVEN 1
KULLANILARAK YAPILIYOR
G. SATIN ALMA
1. SEBZE VE MEYVELER SATIN ALINIRKEN, BURUSUK, CURUK, YARALI, 1
BERELI VE HAM, OLGUNLASMAMIS OLMAMASINA DIKKAT EDILIYOR
2. TUM MALZEMELER SOZLESME KAPSAMINDAKI MARKALARDAN 3
ALINIYOR.
3. YUMURTA SATIN ALINIRKEN MARKASI BILINEN BIR FIRMADAN 1
ALINMASINA, KIRIK, CATLAK VE KIRLI OLMAMASINA DIKKAT EDILIYOR.
4. KONSERVE SATIN ALINIRKEN, KUTULARIN BOMBELI, PASLI VE 1
DEFORME OLMAMASINA DIKKAT EDILIYOR.
5. ARKA BOLUMLER VE GIRIS ALANLARI BOCEK VE HASERELERDEN 2

KORUNMUSTUR..
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H. YEMEK SALONU

1. SERVIS BANKOSU TEMIiZ VE DUZENLI 2
2. SERVIS BANKOSU URETIM ARACLARI TEMIZ VE BAKIMLI 1
3. SERVIS BANKOSUNDAKI SOGUK DOLAPLARDA ETIKETSiZ URUN 1
MEVCUT DEGIL
4. DOLAPLARDA YIYECEKLERLE YIYECEK DISI MALZEMELER BIR ARADA 1
TUTULMUYOR.
5. SUNUM ALANINDAKI URUNLER GUNLUK VE ETIKETLI 2
6. YEMEK SALONU DUZENLI VE TEMIZ ( OHZ-F98/00 ) 1
7. SERVIS EKIPMANLARININ TEMIZLIGI UYGUN 1
8. YEMEK SALONUNDA CAM, YER, DUVARLAR VS. TEMIZLIGI UYGUN. 1
9. SERVIS ALANINDA SERVIS AMACLI KULLANILMAYAN MALZEME 1
BULUNMUYOR
I. SANITASYON
1. TEMIZLIK KONTROL CiZELGELERI DUZENLI TUTULUYOR 1
2. TEMIZLIK MADDELERI KURALLARINA UYGUN MUHAFAZA EDILIYOR 1
3. MUTFAK GIRISINDE DEZENFEKTANLI TEMiZ PASPAS, GALOS, BONE VE 2
ZIYARETCI ONLUGU VAR VE KULLANILIYOR
4. TUM YIYECEK-ICECEK ALANLARINDA KULLANILAN TEHLIKELI 2
KIMYASALLARLA iLGILI MSDS "MALZEME GUVENLIK DATA
BELGELERI" DOKUMANLARI TUM BIRIMLERDE MEVCUTTUR.
5. SINEK,KUS, KARAFATMA, DIGER HASERELER,FARE SICAN GIBI 2
HAYVANLARDAN [Z YOKTUR.
6. IODINE VEYA QUATERNARY AMMONIA DEZENFEKTE EDICI 2
SOLUSYON, UYGUN YOGUNLUKTA OLUP, ETIKETLENMIS VE BUTUN
CALISMA ISTASYONLARINDA MEVCUTTUR..
7. ONAYLANMIS TEMIZLEME BEZLERI KULLANIMDA VE STANDARTLARA 2
UYGUNDUR.
J. GENEL DE GERLENDIRME
1. BIR ONCEKI DEGERLENDIRME SONUCLARININ 10
IYILESTIRMELERI YERINE GETIRILMIS.
2. PERSONEL DUZENLI EGITIM ALIYOR. (AYDA EN AZ 1 KEZ). YENI 4
ELEMANLAR ON EGITIMDEN GECIRILIYOR.
4. GEREKLI PERSONEL, ONAYLANMIS SERTIFIKA EGITIM PROGRAMLARINA 2
KATILMISTIR.
5. RESMI SAGILIK BIRIMLERI’'NCE YAPILMIS SON DENETIM DOSYALANMIS 2
VE
EKSIKLIKLER GIDERILMISTIR.
6. HASERE ILACLAMA KAYIT LISTESI DOSYALANMIS, TUM EKSIKLIKLER 2
GIDERILMISTIR.
7. AYLIK OLARAK GIDA GUVENLIGI ILE ILGILI DENETIM PROGRAMI 2
YAPILMAKTA VE KAYITLARI TUTULMAKTADIR.
_ 9. DEPOLAMA VE CALISMA ALANLARINDA MUTFAK PERSONELI HERHANGI 2
BIR
SEY YEMIYOR, ICMIYOR, SAKIZ CIGNEMIYOR VE
SIGARA ICMIYOR
10. STANDARTLARA UYGUN OLAN LAVABOLARDA MUTFAK PERSONELI 2
SUREKLI ELLERINI YIKAR.
11. SICAK POTENSIYEL RISKLI GIDALAR 65 C VE USTUNDE OLMALIDIR. 4
12. SOGUK POTENSIYEL RISKLI GIDALAR 4 C VE ALTINDA OLMALIDIR. 4
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