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1. AMAÇ:  
Bu talimatın amacı, işletmeye dışarıdan gelen ziyaretçilerin, firma içinde uymasının zorunlu 

olduğu faaliyetler bütünüdür. 
 

2. KAPSAM 
Bu talimat işletmeye dışarıdan gelen ziyaretçileri ve uyulması zorunlu faaliyetleri 

 kapsamaktadır.  
 

3. SORUMLULUKLAR 
Gıda Güvenliği Ekip Lideri, bu talimatın hazırlanmasından, yayınlanmasından ve gereklerinin 
yerine getirilmesinin sağlanmasından, Yönetim Kurulu Başkanı onaylanmasından sorumludur. 
 

4. KISALTMALAR/TANIMLAR:  
 - 
5. UYGULAMA  
  -Yurt içinden ya da yurt dışından gelen tüm ziyaretçiler Acil Eylem Planları hakkında 
bilgilendirilirler.  

- Ecza dolabında her türlü ilkyardım malzemesi mevcuttur. Firmamızda ilkyardım konusunda 
eğitimli elemanlar vardır. 
- Tesisimizde gerek çalışanlarımız gerek ziyaretçilerimiz Gıda Üretim Alanı Genel Çalışma ve 

Hijyen Talimatı(MFK_T_11)’  na uygun olarak hareket eder. 
- Ziyaretçilerimizden bulaşıcı hastalığı olanlar ya da açık yarası olanlar, genel görünüş itibariyle 
hasta olduğu rahatlıkla anlaşılanlar tesise kesinlikle alınmaz. 
- Tesise gelen her ziyaretçi giriş panosunda asılı bulunan şirket hijyen kurallarına uymak 
zorundadır. 

6. İLGİLİ DÖKÜMANLAR 

Gıda Üretim Alanı Genel Çalışma ve Hijyen Talimatı(MFK_T_11) 
Acil Eylem Planları (MFK_PL_03) 




