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1. AMAC

Bu talimatin amacli, gida Ureten bigletme olarak Uretimden tiketime kadar gerekeplilsakosullarinin
sglanmasi, gyerimizde cakan personelin ve Uriin ile temas edecek malzeme, valeekipmanin hijyen
kurallarina uygunlgunu temin edilmesi icin dokiimante edifnbir sistem olgturmaktir.

2. KAPSAM
Bu prosedir, cadan personel ile Uretim proseslerinin gerekfirdilan ve ekipmanlarda ganmasi gereken
hijyen kurallarini, i¢ ve dialanlarinda yapilmasi gereken zararllar ile matadlemlerini kapsar.

3. GOREV VE SORUMLULUKLAR:
Bolumler kendi faaliyet alanlarindaki HACCP uygularinin sevk ve idaresinden, kontroliinden,
sorumludurlar. HACCP Sisteminiglérliginin denetiminden Gida GuivegliEkibi sorumludur.

4. KISALTMALAR VE TANIMLAR:

4.1 Hijyen: Salikh yasamak icin enfeksiyon riskini azaltmak veya sifirairmek maksadiyla yapiimasi
gereken Ozel ve genel temizlik.

4.2 Sanitasyon: Latince sanitas kokinden geleiglsain korunmasinin devamiginin s&lanmasi igin yapiimasi
gereken faaliyetler butinudur.

5. UYGULAMA

- Uretim alanina agilan pencere ve kapilar kapalular, acilmasi gerekli olan pencereler tel ordgi i
kaplanmgtir. Ic ve ds alanlarinda ¢op, zayii ambalaj malzemeleri vb.zeadelerin birikimine ve atik nedeniyle
urlinde olabilecek ¢apraz kontaminasyona kesinliite verilmez. Tesiste Uretim sirasinda ortaya igikaiklar
tesis dginda belirtilen bir yerde toplanilir ve organizeaginin ¢cop toplama araclarina ginlik olarak verili

- Uretim alaninda, duvarlarda, tavanlarda akirzirss veya boyalarda dokilme vb. olumsuzluklarigetan
firma elemanlari tarafindan gideriimesigkmir. Uretim alanlari her giin diizenli olarak telear ve uygun
maddeler ile dezenfekte edilir.

- Depo alanlarinda, duvardan 30 cm mesafe birakilmeapaletler kullanmak suretiyle mamuliin yerle dasm
kesilerek mamul istiflemesi yapilarak,seae ve kemirgenlerle yapilan miicadelenin etgirdaslanir.

- Uretim alanlarinin temizii ve dezenfeksiyonu temizlik sorumlular tarafindaer tretim sonunda yapilr.
Cikan atiklardan atilacak durumda olanlar ¢Op taro@a konularak ¢op kovasina atilir.

-Tum alanlarin temizgi, temizlik sorumlular tarafindan ginlik olarak vleontaminasyona sebep olabilecek
kirlenme goéruldginde aninda yapilir. Cikan atiklar ¢op torbalakoaularak ¢op kovasina atilir.
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-Temizlik icin kullanilan kimyasal maddeler @& Bakanlginin iznine tabi olarak Uretilen veya ithal edilen
drtnlerdir. Temizlik malzemeleri tretim ve hammadstek bolgelerinden uzak 06zel bir bdlimde temizlik
sorumlusu tarafindan depolanir ve kullanim talimauygun olarak kullanilir.

-Isletme icinde kullanilan sosyal tesisler (tuvaletyadbo, yemekhane, dinlenme odalari, ) gunlik olarak
temizlenir.

-Isletmenin biitiin birimlerinde temizlik icigebeke suyu kullanilir.

-Kritik kontrol noktalari izleme ve kayit alma plawda belirtilen kontrol noktalari belirlenen perilgla
izlenerek Kontrol noktalari formunaénir.

-Hammaddeler kontaminasyon (fiziksel, kimyasal,olyik) olmayacaksekilde depo sorumlusu tarafindan
depolanir.

-Isletmenin dsa acilabilen kapi ve pencereleri fiziksel kontarsyen acisindan karelerin giremeyedgg sekilde
tel ile kapatilir.

GUVENL i GIDA URETIMINDE HIJYEN VE SANIiTASYON UYGULAMALARI

e YoOnetim Kurulu, Sirket Hijyen Kurallari Listesi’ni olgturmus, calsanlarina duyurmu ve
uretim alanina girecek olan ziyaretcilere anlatradkt

» Ziyaretcilerin ziyaretleri sirasinda uymasi gerelkemallar Ziyaretci Talimati (MFK_T_15)
ndadokimante edilngtir.

* Personellerse yeni baladiklarinda, gle aralarindan doslerinde, her tuvalete gittiklerinde ve
molalardan sonra ellerini yikarlar. Her personeétkili el yikama gleminin nasil yapilaga
konusunda Etkili ElI Yikama Talimati(MFK_T_09) olusturuimus ve personel
bilinglendirilmistir. Personellerin temizlik vb. durumlaHaftalik Personel Temizlik Kontrol
Formu(MFK_F_70) na kayit edilir.

« Ise yeni balayacak olan personelgei bglamadan 6nce / c¢atigl suredeGida Uretim Alani
Genel Calsma ve Hijyen Talimati(MFK_T_11) na gore duzenli olarak yillikggim planina
alinarak, hatirlatmaggimi yapilir.

e Firmamiz genelindeZararlilarla Mucadele Talimati(MFK_T_16) gereklerine gbére yapilan
hasere, kemirgen ve sinekle mucadelgleimemizin i¢ ve di alanlarinda planh olarak
onaylanmg Tedarik¢i Firma tarafindan ilaglama yapilir. Yamlilaglama igin rapor alinir ve
saklanir.

HAZIRLAYAN Gida Guvenli gi Ekip Lideri

ONAYLAYAN  |YOnetim Kurulu Ba skani

2/3



@

DOKUMAN NO MFK_T 17
gl s = o ) YAYIN TAR IH1 03.04.2023
YAKIN DOGU UNIVERSITESI HIJYEN VE —
HASTANESI SANITASYON TAL imATl |REV TARIHL -
REV.NO 00
SAYFA NO 3/3

Uretiminde Griin ile temas eden ekipmanlara bedirliplan cercevesinde temizlik ve sanitasyon
uygulatilir, etkinlgi kontrol edilir ve kayitlari tutulur.

Hijyen denetimleri duzenli araliklarlddijyen Denetim Soru Listesi(MFK_F_76he gore
yapilarak kayit edilir.

Uretim alanina agilan pencere ve kapilar kapalliut agilmasi gerekli olan pencereler tel 6rgi
ile kaplanmgtir.

Ic ve dg alanlarinda ¢op, zayii ambalaj malzemeleri vb. zeaielerin birikimine miisaade
edilmez.

Uretim alaninda, duvarlarda, tavanlarda akintirsizeya boyalarda dokilme vb. olumsuzluklar
taseron firma elemanlari tarafindan giderilmegilaair. Uretim alanlari her giin diizenli olarak
temizlenir ve uygun maddeler ile dezenfekte edilir.

Depo alanlarinda, duvard® cm mesafe birakilarak ve paletler kullanmak suretipiemulin
yerle temasi kesilerek mamul istiflemesi yapilardkgere ve kemirgenlerle yapilan
micadelenin etkingi sgslanir.

6. DOKUMANLAR

ilgili Dokiimanlar:

Capraz Kontaminasyonu Onleme TalimaiMFK_T_18)

Gida ile Temas Eden Yizeylerin Temliralimati(MFK_T_19)
Zararlilarla Micadele Talimati(MFK_T_16)

Gida Uretim Alani Genel Cagma ve Hijyen Talimati(MFK_T_11)
Etkili El Yikama Talimati(MFK_T_09)

Referans Dokiimanlar:

Haftalik Personel Temizlik Kontrol Formu(MFK_F_70)
Ziyaretci Takip Formu (MFK_F_75)

Hijyen Denetim Soru Listesi Formu (MFK_F_7p
Zararlilarla Micadele Plani(MFK_PL_14)
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